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Vielen Dank fiir Thr Interesse an unserem Haus.

Wir haben Thn einige Mentis und Buffets zusammengestellt,
die immer wieder gerne von unseren Gisten ausgewéhlt wurden.
Natiirlich konnen wir Thnen auch individuell nach Threm Gusto
eine Speisefolge zusammenstellen.

Qualitdt der Grundprodukte und sorgfaltige Zubereitung
stehen dabei immer im Vordergrund. Die Meniis und Buffets
sind kalkuliert und exklusiv fiir Sie zubereitet auf der Basis einer

Mindestteilnehmerzahl von 15 Personen

Ziahlt Thre Veranstaltung weniger Teilnehmer, empfehlen wir
Thnen ein Menii aus der aktuellen Speisekarte
zusammenzustellen.

Eventuell mochten Sie Thre Géste auch 4 la carte und
individuell auswihlen lassen.

Wir freuen uns auf Thre Veranstaltung und wiinschen

- ]



Aufschnitten
aseaufschnitten
chem Rohmilchkise
atenem Roastbeef
rter Entenbrust

em Serrano Schinken
gebeiztem Wildlachs

Irollchen mit Radicchio

e mit Birne und

ftel gespritzt

n mit Radieschensprossen
1

e Bete Creme Fraiche

om Schweinefilet
hs mit Senfschaum

raved Lachs und

tllt

sse auf Pumpernickeltalern
kanter Bergkase)

ze mit Bourbon-Vanillesauce

— Sahnetortchen am Spief3

Fingerfood

1,80 Euro / Stck.
1,80 Euro / Stck.
2,50 Euro / Stck.
2,80 Euro / Stck.
2,80 Euro / Stck.
2,50 Euro / Stck.
2,50 Euro / Stck.

pées wahlweise als Baguette oder Pumpernickel

2,90 Euro / Stck.
1,20 Euro / Stck.

2,20 Euro / Stck.

1,80 Euro / Stck.
2,60 Euro / Stck.
1,60 Euro / Stck.
2,10 Euro / Stck.
1,80 Euro / Stck.
1,90 Euro / Stck.
1,20 Euro / Stck.
2,80 Euro / Stck.
2,80 Euro / Stck.
2,40 Euro / Stck.

2,40 Euro / Stck.
2,00 Euro / Stck.
2,00 Euro / Stck.
1,60 Euro / Stck.
1,40 Euro / Stck.
1,20 Euro / Stck.



Meniivorschlag 1

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
h

ousse von der Raucherforelle mit

fenbaguette und kleinem Salatbouquet
X%

iben von der gefiillten Schweinelende
auf Blattspinat mit Kartoffelgratin

%%

angoparfait an Sauerkirschsauce

21,50 Euro

Meniivorschlag 2

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
h

derbeersiippchen mit Limonenschmand
%%

ons vom Landschwein mit Paprikaragout,

hausgemachten Schupfnudeln
und Rotweinreduktion
%%
rte Erdbeeren auf crunchy Rhabarberbiskuit
nd Schokoladen - Balsamicocrema

29,00 Euro




Meniivorschlag 3

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
h

er Salat von griinem und weiflem Spargel

Avocado und geschmolzenen Tomaten
X%

Lachsfilet mit Tahiti — Vanille aromatisiert
— Zuckerschotenragout und Sepiabandnudeln

alternativ:

Weichweizen mit glacierten Spitzmorcheln und
gefiillter Zucchinibliite

%%

fait mit frischen Himbeeren im Hippenblatt
einer Schokoladen - Balsamicocreme

33,90 Euro

Meniivorschlag 4

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
h

n — Dill - Schaumsuppe mit Eismeercrevetten
%%

tes Rinderfilet vom argentinischen Angus — Beef

ten Majorankarotten und gratinierten Kartofteln
X%

er-Prosecco-Terrine mit Limettensorbet

39,00 Euro




Meniivorschlag 5

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
b

Pralineé von der Bachforelle
b

tippchen von gerosteten Macadamianiissen
mit Chilli

%%

der Keule von der Thiiringer Freilandgans
Apfelrotkohl und Thiiringer Kl63en

%%

tete Panna Cotta an Sudsee — Rumfrichten
im Karamelnetz

37,50 Euro

Meniivorschlag 6

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
h

Marinierte Maispulardenbrust

mit Feigensauce und Thaichips
X%

puccino vom Schottischen Beizlachs
%%

mriucken in einer Schalotten — Knoblauchkruste

uillegemiise, gebackene Rosmarinkartoffeln
X%

n Vanille - Minzschaum mit Quark - Kirschsorbet

42.00 Euro




Meniivorschlag 7

Kleiner Gruf$ aus der Kiiche
h

accio von gerducherter Entenbrustauf

auf bunten Linsen
X%

Erbsenschaumsiippchen
%%

d pochierte Seezunge auf jungem Spinat mit

erysenfsauce und Frischkidsegnocchi
X%

asagne von wiirzigen Waldbeeren

47,50 Euro



Hochzeitsmenu

n kleiner Grufl aus der Kuche
X%

gerdauchertem Wildlachs mit jungen

und einem pikantem Meerrettichschaum
%>t

omatenessenz mit Steinpilzravioli
x*6%

d Keule von der Maispoularde auf

chgemitise und griiner Petersilienpolenta
X%

inzmousse auf geschmorten Chiliorangen

39,00 Euro




Biifett I

ffelrahmsuppe mit Speck und Majoran

P e g

ariation mit Joghurtdressing und Vinaigrette
P g

Tomatensalat, Gurkensalat
X656 % %

Schwabischer Kartoffelsalat

P e g

Thiiringer Wurstspezialitdten
266 %

Kiseplatte

P e g

Schwarzbierbraten
6%

angasiusfilet auf Ratatouillegemiise
266

uise, Krauterreis und Petersilienkartoffeln
6%

lle in Limonenol mit Lauchzwiebeln und

geschmolzenen Tomaten
266 %

Obstsalat

X5

Rote Griitze mit Vanillesauce
X656 % %

Griefsflammerie im Glas

22,50 Euro




Biifett I1

rzelcremesuppe mit krossem Réucherschinken
X5

Verschiedene Blattsalate der Saison

inaigrette, Joghurt- und Tomatendressing
266

mit altem Balsamico und geriebenem Parmesan

%% % %
Avocado - Shrimp - Cocktail
X656 % %
aseterrine mit bretonischen Flusskrebsen
6%

Tomaten — Mozzarella — Suilze
454545454

— Verschiedene Gemiise mit Krautern und Aromen

gebraten und in Olivendl eingelegt
454545454

en mit knackig gebackenen Parmaschinkencrostini
MR g

von gerauchertem und hausgebeiztem Lachs
Mit Zitronen — und Dillschmand

MR g

ken im ganzen gebraten mit Tomaten — Olivenkruste
266 %

Putenmedaillons im Speckmantel
454545454

t in der Parmesanhiille mit kdrniger Senfsauce
MR g

legemiise, Broccoli und Blumenkohlréschen
mit Chili — Knoblauchbutter

MR g

toffeln mit mediterranen Krautern, Kartoffelgratin
266 %

Orchiette al Forno
454545454

Panna Cotta im Glas
66 %

isu mit Erdbeeren und weifSer Schokolade
454545454

Geeistes Melonensiippchen

31,50 Euro




Gruppenkarte 2011

schaumsuppe 4,80 Euro

karamellisierten Orangenfilets 4,90 Euro

imettenschmand und 7,90 Euro

aultaschen in Gorgonzolasauce 9,60 Euro

hwein gratiniert mit Camembert, auf 14,90 Euro
und Kartoftelrosti

e Streifen vom Rumpsteak auf 16,50 Euro
ch gehobeltem Parmesan und
fenbaguett

Schmorgurken und Safranreis 15,50 Euro

genspargel mit neuen Kartofteln, 9,50 Euro
brauner Butter

4,50 Euro
weinelende 4,90 Euro
6,50 Euro
9,00 Euro
‘ — mit Cointreau und Sahne 5,90 Euro

)l marinierter Ziegenkase und Mozzarella 8,20 Euro

rden nur nach Saison und Verfiigbarkeit angeboten!



Package
»Feiern im joHanns Hof™

hampagnerempfang auf unserer
wunderschonen Terrasse

ng-Menii mit saisonalen Produkten
mengestellt von unserem Chetkoch

Korrspondierende Weine
aus der Saale-Unstrut-Region

eralwasser, Softgetranke und Safte
Konig Pilsener vom Fass
Kaffeespezialititen

Mentikarten

€ 129,00 pro Person

ner servieren wir ausschliefdlich wahrend der
es Empfangs. Alle anderen Getranke servieren
zt. Zusatzliche Extras wie Fingerfood, Longdrinks,
chtsimbiss, Hochzeitstorte, Musik und
Blumen- und Tischdekoration organisieren
r selbstverstiandlich gerne fiir Sie.

hr berechnen wir Bereitstellungskosten
von € 250,00 pro angefangene Stunde.




ebote & Fragen

ividuelles Angebot oder Fragen
ichen Sie Gordon Freind
er der Telefonnummer
03643 / 493617
oder per Email an:
@johannshof-weimar.de



